UNE EXPERIENCE UNIQUE AU COEUR DEMON ATELIER

Venez percer les mystéres d’'un savoir-faire précieusement gardé par
les confiseurs. Seul(e), entre amis ou en famille, apprenez & confection-
ner le calisson traditionnel et mes créations exclusives : les Califassons
Périgourdins !

Dans mon atelier & Sarlat, je vous accueille en petit groupe (8 per-
sonnes maximum) pour un moment de partage de 3h a 4h.

Apprenez la recette traditionnelle provencale ou laissez-vous tenter
par ma variante locale a la Noix du Périgord ou a la Noisette !

UNE OFFRE EXCEPTIONNELLE:

Vous repartez avec le savoir-faire secret ET votre boite de 12 calissons
faits main (d’une valeur de 18,50 €) a partager (ou pas !).

Travaillées sans arbmes artificiels,
mes recettes laissent s'exprimer la
puissance du produit brut.

LE PROGRAMME DE YOTRE IMMERSION

1. Accueil gourmand : Découverte du laboratoire, du matériel
professionnel et des ingrédients rigoureusement sélectionnés.

2. La Recette : Réalisation de la pate a calisson en bindme.
Exécution, étalage en plaque et mise au séchage.

3. Le Découpage : Le calisson demande du temps ! Les
plaques fraiches devant reposer 3 jours, vous découperez
votre propre demi-plaque préparée par mes soins en amont.

4. Le Glagage Royal : Place a la précision ! L'apprentissage
minutieux du glacage traditionnel (I'étape reine de l'artisan).

5. La Cuisson : Passage au four pour fixer et faire briller le glacage.

6. Le Partage : Nettoyage et rangement de I'espace pendant
le refroidissement des calissons, dutour d'une boisson convi-
viale partagée.

7. La Récompense : Dégustation collective et confection per-
sonnalisée de votre boite de 12 calissons & emporter chez vous.

LES TARIFS

Atelier Solo (Privatisé) 385 €

Duo (A deux) 210 € [ pers.

Trio (A trois) 160 € / pers.

De 4 a 5 personnes 130 € / pers.

Tribus 110 € / pers. EEEAE\oh T
(De 6 & 8 personnes) B mm |\ B
CONTACT : e ""3""%%

Isabelle Mounier, Les Pépites d'Isa
16 av. Gambetta, 24 200 Sarlat

07 814975 27
isabelle.mounier66@gmail.com
www.terres-d-accueil.com/les-pepites-d-isa




